
JULEMENU 2026

Hvide sild med sprøde kapers, rødløg, mikrogrønt & hjemmelavet karrysalat
Varmrøget peberlaks med fennikel, grønkål, syltet havtorn & rygeostcreme
½ æg med citrusmarinerede rejer & purløgsmayo
Klassisk hønsesalat med stegte svampe & løg
Fiskefilet med grov remoulade & citron
Julefrikadeller med sprød kålsalat & syltede tranebær
Slagterens leverpostej med bacon & ristede svampe
Stegt medister med gammeldags rødkål
Bagerens hjemmebagte rugbrød & specialbrød fra stenovn
Smør

Pris pr. person kr. 345,-  /  min. 15 personer
Tilvalg af ekstra dessert kr. 50,- 

Husets vin                                                        
Sodavand                                                          
Øl                                                                           
Fadøl 0,4l                                                           
Kildevand                                                           
Spiritus, flaske   

                                                         195,-
                                                          30,-

                                                                           35,-
                                                           50,-

                                                        20,-
                                              450,-

www.akturum.dk

Julebuffet

Julebrownie med appelsin & mørk chokolade 
eller
Risalamande med kirsebærsauce

Desserter

Tarteletter med høns i asparges (50 kr.)
Udvalg af dejlige oste med oliven & druer (50 kr.)
Ribbensteg med hjemmelavet rødkål (50 kr.)
Confiterede andelår med grillede rodfrugter (60 kr.)

Tilvalg

Spiritus, 2 cl                                                    
Cognac/Baileys, 2 cl                                    
Snaps/bitter, 2 cl                                            
Drinks                                                                  
Kaffe/te pr. kande                                          
Ad libitum drikkevarer                                 

                                        40,-
                                    40,-

                                             40,-
                                                                  55,-

                                           50,-
                           300,-

Sct. Jørgens Gaard
Hospitalsgade 4
+45 75 50 01 50

Forum Kolding
Bramdrupsskovvej 110
+ 45 75 50 01 50

Danhostel Kolding
Ørnsborgvej 10
+45 75 50 91 40

Drikkevarepriser



Forret
Rimmet laks med marinerede rejer, vagtelæg, dild, urtesalat & rygeostsauce
Hjemmebagt brød & smør

Hovedret
Andebryst med variation af rødbeder, ristede østershatte & creme på karamelliserede løg
Timiankartofler & andesauce med varme krydderier & tyttebær

Dessert
Juleroulade med mørk chokolade, tonkabønner, blodappelsin & kumquats

Kokkenes julemenu:

Tilvalg
Mellemret  
Langtidstilberedt svinebryst med syrlig æblecreme, 
crumble på flæskesvær & peberbacon & cremet hasselnøddesauce
Oste 
Udvalg af Arla Unika oste med sprødt knækbrød & figenkompot

Pris pr. person kr. 365,-  /  min. 15 personer
Tilvalg kr. 95,- pr. person

Sct. Jørgens Gaard
Hospitalsgade 4
+45 75 50 01 50

Forum Kolding
Bramdrupsskovvej 110
+ 45 75 50 01 50

Danhostel Kolding
Ørnsborgvej 10
+45 75 50 91 40

www.akturum.dk

Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat, syltet rødløg, kapers & karse
Koldrøget laks med rygeost & fennikel
½ æg med rejer, purløgsmayo & purløg
Seranoskinke med karamelliseret figner
Julefrikadeller med sprød kålsalat & syltede tranebær (kold)
Hønsesalat med svampe, bacon & mikrogrønt
Fiskefilet med remoulade & citron (Varm selv)
Hjemmebagt rugbrød & specialbrød fra eget bageri & smør
Ris a la mande med kirsebærsauce i portionsglas

Juletapas

Pris pr. person kr. 275,-  /  min. 15 personer
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