
Glutenfri Vegetar Vegansk Laktosefri

Info om indhold af allergener i vores retter kan fås ved henvendelse til vores personale

Det varme
Nicolais stjerneskud    185 kr.

Klassikeren med et twist

Nicolais burger m/oksekød    155 kr.

Bøf af hakket oksekød, salat, ost, bacon, 
tomatmayonnaise, syltede rødløg og pomfritter

Nicolais burger m/friteret kylling    155 kr.

Crispy kylling, salat, tomat, syltet rødløg, hjemmelavet 
trøffelmayonnaise og pomfritter

Nicolais vegetarburger    155 kr.

No crispy chicken, salat, tomat, syltet rødløg, hjemmerørt 
citrusmayo og pomfritter

Nachos    95 kr.

Tortillachips med ost, dertil creme fraiche,  
salsa & guacamole

Nachos med kylling    125 kr.

Tortillachips med ost og kylling, dertil creme fraiche, 
salsa & guacamole

De lette
Pasta penne med kylling  135 kr.

Pasta penne med kylling med karry

Pasta penne  med laks  145 kr.

Pasta penne med laks

Laksetatar    135 kr.

Rørt laksetatar med citrus, urter & sprødt – serveres med 
friskbagt brød og smør

Vegetar pastaret  145 kr.

Menu

Salater
Lun salat      145 kr.

Fyldig salat med bagte rodfrugter, kerner, falafel og fetacreme

Cæsarsalat    145 kr.

Salat med friteret kylling, cherrytomater, croutoner og parmasanflager

Laksesalat     160 kr.

Salat med røget laks, syltede rødløg, sprøde kerner og honningvinaigrette

Alle salater serveres med friskbagt brød og smør.

Madder
Laks  115 kr.

Koldrøget laks med rygeost, syltede løg og grønt på rugbrød

Rejesalat  115 kr.

Rejesalat toppet med grønt og dild på smørristet brød

Fiskefilet  95 kr.

Fiskefilet med hjemmerørt remoulade, citron og grønt på rugbrød

Fiskefilet med rejer  115 kr.

Fiskefilet med mayonnaise, håndpillede rejer, tomat og grønt på rugbrød

Sæsonens mad  95 kr.

Spørg tjeneren

2 valgfrie madder  195 kr.

Tilbuddet gælder til en person

Alle madder kan serveres på glutenfrit brød efter ønskes.
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De små retter
Ostebræt med 3 oste  145 kr.

Ostebræt med 3 oste, sprødt, sødt og blødt

Håndskårne pomfritter    45 kr.

Serveres med trøffelmayo eller ketchup

Olivenmix    50 kr.

Rodfrugtchips    40 kr.

Saltede mandler     40 kr.

Brød med smør og ost  40 kr.

Brunch
Serveres lørdag og søndag fra kl. 10:00 til 13:00

Brunchbræt voksen  175 kr.

Røræg, pølser, bacon, fisk, græsk yoghurt med granola, 
pålæg, oste, oliven, frugt og sødt, dertil brød og smør

Hertil filterkaffe eller the, samt et glas appelsin eller 
æblejuice samt et aroniabærshot

Brunchbræt børn  110 kr.

Røræg, bacon, pølser, pålæg, friteret kylling, 
grønsagsstænger, frugt og sødt, dertil brød og smør

Hertil appelsinjuice eller æblejuice

Gammeldags Æblekage  55 kr.

Dagens kage  45 kr.

Flødebolle  30 kr.

Hjemmelavet fra Ole Chokolade

Kaffe & flødebolle  50 kr.

En stor kop filterkaffe og en valgfri flødebolle fra Ole Chokolade

Chokolade 1 stk. 15 kr.

Små petit fours fra Ole Chokolade

Chokolade 3 stk. 35 kr.

Små petit fours fra Ole Chokolade

Udvalg af Hansen IS

Det søde
Serveres hele dagen

Fried chicken med fritter  80 kr.

Friteret kylling med fritter, ketchup og grønsagsstænger

Fiskefilet med fritter  80 kr.

Paneret fiskefilet med fritter, remoulade og grønsagsstænger

For børn
Serveres hele dagen / til 12 år

Menu
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Varme drikke
Kande filterkaffe  65 kr.

Americano  40 kr.

Espresso    25  / 35 kr.

Cortado  40 kr.

Caffe Latte  45 kr.

Cappuccino  45 kr.

Iskaffe  45 kr.

Irish Coffee 4 cl. 85 kr.

Chai latte  50 kr.

Varm kakao med flødeskum  45 kr.

The fra Bradley´s  40 kr.

* Alle kan laves på havremælk

Kolde drikke
Fadøl 30 cl. 50 cl.

Royal Pilsner  40 kr. 60 kr.

Royal Classic  40 kr. 60 kr.

Royal Blanche  50 kr. 70 kr.

Weissbier  50 kr. 70 kr.

Schiøtz Mørk Mumme  50 kr. 70 kr.

 

Flaskeøl  33 cl.

Früli – Jordbær øl   50 kr.

Chérie La Passion Fruitée 3,5% – passion eller hindbær   50 kr.

Baltic Stout 7,5%   60 kr.

Alkoholfri øl  33 cl.

0% alc. Royal Pilsner   40 kr.

0% alc. Royal Classic   40 kr.

Snorkler’s Sea Salt IPA alkoholfri   45 kr.

Surfers Summer Ale alkoholfri    45 kr.

Vand 30 cl. 50 cl.

Øko Adelhardt Hyldeblomst  30 kr. 45 kr.

Pepsi   30 kr. 45 kr.

Pepsi Max  30 kr. 45 kr.

Faxe Kondi  30 kr. 45 kr.

Faxe Kondi Free 0 kcal.  30 kr. 45 kr.

Faxe Kondi Appelsin 0 kcal.  30 kr. 45 kr.

Danskvand   30 kr. 45 kr.

Danskvand med frisk citron  30 kr. 45 kr.

Vand ad libitum   25 kr.

Vand ved køb af andre drikkevarer   gratis

Rebæl Lemonade  25 cl.

Hyldeblomst   35 kr.

Rabarberlemonade   35 kr.

Æblemost   35 kr.

Citronlemonade   35 kr.

Juice  30 cl.

Appelsinjuice    35 kr.

Det stærke
En skarp  4 cl. 35 kr.

Sjus  4 cl. 80 kr.

Circus gin 4 cl. og tonic  85 kr.

Aperol Spritz  80 kr.

Hylade – hvidvin og hyldeblomstsoda  80 kr.

Gin Hass med 4 cl. gin  85 kr.
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Mousserende  

D´Lucio spansk mousserende    275 kr.
Afrundet smag med en blød tone. Halvtør.

Cava Mitos                                285 kr.
En spansk Cava med en smuk strå gylden farve  
og fine bobler som prikker på tungen. Til den tørre side.

Brut La Collina dei Ceileigi   375 kr.
Tør og fyldig. Kommer fra Veneto ved det sydlige af Garda-søen

Rosé  

Reserve de Armoniéres, Cotes du Rhone  65 kr. 295 kr.
Dejlig halvtør vin fra Rhonedalen i sydfrankrig.  
Frugtnoter i såvel bouquet samt eftersmag.

Brison Heights        55 kr. 275 kr.
Et glas rosé med kraft og fylde. Nuancer af vilde bær, karamel samt 
bløde toner af melon,  giver en vin med sødme. Californien

Hvidvin  

Pinot Blanc d´Alsace  75 kr. 345 kr.
Flot og frugtrig Pinot Blanc fra Alsace i Frankrig.  
Fyldig og frugtig

Chardonnay, Secret Boise  65 kr. 295 kr.
Skøn fadlagret Chardonnay fra Sydfrankrig. 
Cremet og med noter af ananas i smag som eftersmag.

Sauvignon Blanc, Charles Pasteur  60 kr. 285 kr.
Frisk og sprød Sauvignon Blanc med toner af  
stikkelsbær og frisk frugt. Sydfrankrig.

Reserve de Armonieres, Côtes du Rhone  65 kr. 295 kr.
Tør og afrundet i såvel smag som eftersmag.  
Flot og behagelig med afrundet boquet. Frankrig

Klüsserater St. Michel   295 kr.
Riesling Spätlese. Skøn og lettere sød vin med en perfekt  
fremtoning samt en undertone af modne meloner. Tyskland

Sauvignon Blanc, San Simone    325 kr.
Vinen er elegant, sprød og med masser af frugt  
og stammer fra et familiedrevet vinhus i nord Italien. Halvtør.

Château de Maligny, Chablis   425 kr.
Elegant og klassisk med tørre noter, men samtidig  
utrolig venlig i munden. Frankrig

Rødvin  

G.S.M Secret Boise  65 kr. 295 kr.
En kombination af 3 skønne druer: Grenache, Moudevre  
samt Syrah. Fadlagret med en flot fylde. Frankrig

Reserve de Armonieres, Côtes du Rhone  70 kr. 325 kr.
Tør og afrundet i såvel smag som eftersmag.  
God fylde og perfekt balance i smag og eftersmag. Frankrig

Pinot Noir, Charles Pasteur    60 kr. 285 kr.
Klassisk fransk Pinot Noir med en let og smagfuld karakter.  
En vin med masser af frugt, der serveres afkølet.

XO El Cortez  65 kr. 285 kr.
En kombination af mange druesorter giver denne vin  
en blød og afrundet smag uden garvesyrer. Spanien

Valpolicella Ripasso La Collina dei Cileigi   385 kr.
En elegant vin med fornemmelser af blomme og kirsebær,  
der er perfekt afbalanceret. Lageret på egetræsfade i 12 måneder.

Amarone, LA Collina dei Cileigi   595 kr.
36 måneder på fad, skøn fylde med behagelige toner  
af nødder, modne blommer og rosin. Italien.

Barolo   450 kr.
Klassisk tør og fyldig Barolo fra Piemonte i Italien. ’Vinenes konge’

Vinmenu


